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LasedediTecnoekaa Borgoricco

Nuovi forni professionali
prodotti da Tecnoeka
per i piccoli ristoranti

BORGORICCO

Fiocco azzurro in casa Eka:
sono nati i due nuovi forni
professionali elettronici ven-
tilati a convezione Evolution
Next, frutto degli studi del
comparto R&D aziendale.

Il1ancio dei due nuovi pro-
dotti dell’azienda metalmec-
canica, leader nella produ-
zione di forni elettrici e a gas
a convezione per il settore
della ristorazione professio-
nale, & avvenuto in antepri-
ma a Sigep, la fiera dedicata
all’Arte del Dolce di Rimini
svoltasiamarzo 2022.

I neo forni sono caratteriz-
zati da un nuovo design, dal-
lacompattezzaedalle presta-
zioni di cottura. Con appena
55 centimetri di larghezza
che ne permettono 'impiego
anche dove lo spazio ¢ ridot-
to e misurato, i nuovi forni
possono essere installati dal-
le piccole cucine deiristoran-

tialle cucine delle grandi ca-
tene Gdo poiché le tecnolo-
gie al loro interno li rendono
unvalido alleato per far fron-
teai ritmi frenetici della risto-
razione contemporanea.

Noproblem peravvioe ma-
nutenzione: «Tecnoeka sod-
disfa i clienti anche nei mo-
menti pre e post vendita, svol-
gendoprima unruolodacon-
sulenti per individuare il for-
noidealealle esigenze dell’at-
tivita di ogni cliente e poi for-
niscel'assistenza del suo per-
sonale specializzato garan-
tendo un’installazione e un
servizio tecnico per tutta la
durata della vita del prodot-
to», dichiara Cristina Lora,
CeodiTecnoeka.

«C'¢ la possibilita di avere
una consulenza chef ad hoc
per formare il cliente sull’uti-
lizzo della tecnologia, per
esaminare delle cotture spe-
cifiche».—

G.A.



