eKa

Tecnoeka, il buono dell'innovazione in cucina.

Tecnoeka ha avuto il piacere di partecipare a We-Food, un grande evento svoltosi sabato
28 e domenica 29 ottobre, aprendo le porte aziendali per un weekend che ha permesso al
pubblico di visitatori di scoprire le Fabbriche del Gusto delle Venezie. Si é trattato di
un coinvolgente opening di turismo industriale ed enogastronomico unico in ltalia, e
Tecnoeka e stata una delle 20 aziende selezionate ad accompagnare i visitatori alla
scoperta del "buono” e "ben fatto”. Numerose sono state le attivita organizzate nel corso
delle due giornate: presentazioni aziendali, visite del reparto produttivo, aperitivi di
networking e piacevoli show-cooking condotti dai corporate chef Eka e da rinomati chef
della guida gastronomica “Venezie a Tavola 2017". Tecnoeka ha avuto il piacere di ospitare
gli chef Andrea Rossetti del Fuel Ristorante in Prato della Valle a Padova premiato per i
migliori dolci dalla critica gastronomica “Venezie a Tavola 2017" e Davide Filipetto del
Ristorante Storie D'amore di San Michele delle Badesse (PD) noto per la sua cucina creativa
ed innovativa. Gli chef hanno stupito gli spettatori con delle creazioni culinarie che oltre
agli occhi hanno stuzzicato soprattutto il palato. Si & cosi sancito il connubio tra I'arte della
cucina di alto livello e lefficienza tecnologica dei forni professionali touch screen
Millennial, la nuova linea di prodotti presentata in anteprima mondiale alla fiera Host di
Milano di ottobre, un appuntamento imperdibile per chiunque operi nel settore
dell'ospitalita professionale. Come si evince dalle parole del CEO di Tecnoeka Cristina Lora
c'e molto entusiasmo nella scelta di partecipare ad eventi importanti come We-Food:
"Tecnoeka si apre al grande pubblico per raccontare la storia ed il percorso fatto dal 1978
ad oggi, un percorso fatto di grandi sacrifici, scelte a volte rischiose, investimenti, sforzi,
impegno e tanto coraggio. Un perfetto mix di elementi che ha portato Tecnoeka ad essere
una delle aziende di riferimento del mondo horeca di questi anni. E' importante che il
pubblico possa toccare con mano il lavoro importante di progettazione, ricerca e sviluppo,
produzione che sta alla base della soddisfazione dei nostri clienti. Partecipare a queste
iniziative ci permette di migliorarci costantemente raccogliendo gli input e gli spunti che
nascono dai dibattiti di confronto durante le visite guidate. Abbiamo accolto anche
numerosi dottorandi e ricercatori in scienza enogastronomiche, turistiche ed economiche
provenienti da tutta ltalia, preziosi momenti di condivisione e confronto tra il mondo della
formazione e il nostro universo aziendale”.

Tecnoeka srl
via Marco Polo, 11
35010 Borgoricco
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tecnoekasrl@pec.it
www.tecnoeka.com
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http://www.venezieatavola.it/storie-damore/

