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GAS EVOLUTION: NUOVI FORNI 16 E 20 TEGLIE

[l cammino di Tecnoeka alla ricerca costante di innovazione prosegue arricchendo la linea
a gas con il nuovo forno a 20 teglie per il mondo della gastronomia e della ristorazione
(Mod. EKF 2011 G TC) e il forno a 16 teglie per pasticceria e panetteria (Mod. EKF 1664 G
TQO).

Due prodotti d'avanguardia e dalle elevate prestazioni, in grado di combinare qualita e
quantita, garantendo una cottura uniforme su tutti i livelli in tempi brevi e con un occhio
attento ai consumi grazie ad alcuni accorgimenti quali: l'isolamento termico della camera
di cottura, l'attivazione modulare delle resistenze in funzione della temperatura richiesta
per la cottura, consumi d'acqua ottimizzati alla temperatura di cottura ed alla velocita delle
ventole e lilluminazione della camera di cottura tramite barra led integrata nella porta
dotata di chiusura ermetica.

Il forno EKF 2011 G TC ha una capienza di 20 teglie 1/1 GN mentre I'EKF 1664 G TC puo
contenere fino 16 teglie 600x400 mm estraibili, in entrambi i casi, grazie al pratico carrello
in dotazione. | nuovi forni celano al loro interno uninnovazione geniale brevettata nel
2014 da Tecnoeka: il movimento sali-scendi del vetro porta traslabile verticalmente che
garantisce la perfetta tenuta della camera di cottura. | forni sono predisposti per cotture a
convezione con vapore diretto e dotati di 5 motori bidirezionali, con possibilita di
impostare tre velocita distinte: 1100, 1400 e 2800 giri al minuto.

Comuni a tutti i prodotti della gamma Touch, sono presenti una serie di innovazioni come
il raffreddamento del comparto motori/componenti elettronici tramite elettroventilatore
assiale; le cerniere porta — nasello maniglia porta regolabili per consentire una perfetta
tenuta della guarnizione porta; il carter aria ispezionabile con apertura a libro per una
facile pulizia delle ventole ed un accattivante pannello serigrafato “touch control” in 12
lingue che consente di memorizzare fino a 240 ricette impostando per ciascuna tre
differenti tipi di cottura: automatica, manuale o semi-statica.
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EKF 1664 GTC
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